Porr – Sherryporr alltså

En provning i regi av Epicure Lounge 2009-05-29

Introduktion

Provningen består av två delar. Först smakar vi på 4 st sherrylagringar; Karuizawa 15, Aberlour a’bunadh #14, Caol Ila Sherry Wood Matured 1997/2009 och vi avslutar med en Bowmore Laimrig. Den sistnämnda är endast Sherry Cask Finished och vi kan då jämföra sherrytonerna.

Den andra delen av provningen består av att kombinera whisky med mat. Vi provar några olika sorters tilltugg tillsammans med rekommenderade sorters whisky som skall fungera bra tillsammans. Vi provar även egna kombinationer och får inspiration för framtida middagar.

Därefter finns möjlighet att botanisera fritt i barskåpet, prova flera kombinationer av mat och whisky samt cigarr.

Jag önskar er en trevlig afton.

	Karuizawa 15 years old Single Malt 40%

Karuizawa grundades 1956 vid foten av Mt Asama, 850 meter över havsytan. Det är därmed Japans högst belägna destilleri. Den första Karuizawa Single Malt släpptes 1976 och var den första japanproducerade single malten.

Karuizawa 15 years är ett hantverk av sherrylagrad, rökig och icke-rökig single malt upp till 31 år gamla. Det är en fin och elegant whisky med toner av frukt, blommor, trä och kryddor.
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	Aberlour a’bunadh #14 59,5%
Aberlour grundades 1879 av James Fleming och ligger vid hjärtat av Speyside där floderna Lour och Spey går ihop, nära Ben Rinnes. Fleming byggde destilleriet ovanpå St Drostan’s Well för att föralltid säkra tillgången av rent källvatten.

A’bunadh betyder ”of the origin” på gaeliska. Uppkomsten till A’bunadh sägs vara att David Boyd, chefsblandare på destilleriet, ställdes sig frågan hur Aberlour skulle ha sett ut om grundaren James Fleming fått göra den idag. Valet blev då att inte sätta ålder på den för det gjorde man inte då Fleming levde, att lagra den på spanska ekfat och att buteljera i naturlig styrka dvs Cask Strength icke kylfiltrerad. Utgåvan består av en mix av uppemot 80 fat med olika ålder. Den ges ut i olika omgångar vilket gör att styrkan varierar mellan utgåvorna. Vi provar batch nummer 14.
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	Gordon & MacPhail Caol Ila Sherry Wood 1997/2009 50%

Caol Ila [kull-ila], är ett whiskydestilleri i Port Askaig på ön Islay beläget utanför Skottlands västkust. Namnet betyder Islays sund.

Destilleriet grundandes 1846 av Hector Hendersson. Destilleriet har 6 (3+3) pannor och är det största på Islay. Det ligger väl dolt vid kusten mot Islay of Jura.

Caol Ila tillverkar en klassisk rökig Islaywhisky. Ungefär 90 % av Caol Ila används i olika blended whisky, och 10 % buteljeras.
Denna whisky är destillerad 1997 och har sedan lagrats i första eller andrahands Sherry fat från Spanien.
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	Bowmore Laimrig 15 years 50,3%

Bowmore Distillery grundades 1779 och ägs sedan 1963 av Morrison Bowmore Distillers limited, som förutom Bowmore även äger destillerierna Auchentoshan och Glen Garioch. Bolaget är i sin tur dotterbolag till det japanska företaget Suntory.

Bowmore är ett av endast sex destillerier i Skottland som fortfarande tillverkar sin egen malt. Whiskyn är av traditionell Islay-typ med stor rökighet.

Denna whisky är som sagt Sherry Cask Finished vilket innebär att den endast legat sina sista år på sherryfat. Vi har här möjligheten att jämföra sherryintensiteten mot whisky som legat på sherryfat under hela lagringen.
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Whisky och mat


Vi har nu kommit till den punkt då vi plockar fram diverse tilltugg och ser hur dessa fungerar i kombination med olika sorters whisky. Efter tips och sökningar har följande förslag komponerats.

Skaldjursröra

Till våra nyss provade sherrylagringar så finns denna enkla skaldjursröra av räkor, krabba, rödlök, creme fraiche, majonnäs, vitpeppar och dill. Den serveras på osötat rågbröd med solrosfrön.
Rökt lax

Till en liten bit rökt lax så finns det två rekommendationer att prova. Antingen en rökig Ardbeg 10 eller den lite salta Talisker Destiller’s Edition.

Ölkorv

Ölkorven som serveras är i olika styrka. Det blir en liten överraskning vilken ni får tag på. Till denna provar vi en Springbank 10.

Ädelost

Till ädelosten tar vi återigen fram en Ardbeg, antingen den 10-åriga igen eller en Ardbeg 17.

Kanelbullar

Kanelbullar och en rökig whisky är enligt ryktet en trevlig kombination. Vår rökiga whisky till denna blir en Lagavulin 16.

Mörk choklad

Slutligen då det i mina ögon, eller rättare sagt mun, ultimata whiskytillbehöret, mörk choklad. Vi har choklad från Ecuador med 75% kakao, Madagascar med 70% kakao samt en lite ljusare choklad smaksatt med chili. Till dessa är whiskyvalet helt valfritt.
Avslutning

Nu när själva provningsmomenten är avklarade så drar vi oss tillbaka till whiskybaren och loungen där vi kan sjunka ner i Chesterfield-sofforna och botanisera friskt i barskåpet. Vi avnjuter mer av tilltuggen samt även lite chips, nötter och under kvällen en och annan cigarr.
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